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AABBEENNDDMMEENNÜÜ  
 
 

Geräucherte Entenbrust an Apfel-Linsensalat und Balsamico 
 

Smoked duck breast with apple and lentil salad, balsamic vinegar  

 12,50 € 

 

Leichtes Blumenkohl-Kokossüppchen mit Jakobsmuschel 
Cauliflower and coconut soup with scallop 

9,00 € 
   

Garnelen auf Kartoffelrisotto mit Sommertrüffel  
 

Prawns with potato risotto and summer truffle  

14,00 € 

 

Zitrus-Sorbet 
 

Citrus sorbet 

 

Doradenfilet mit Pfifferlingsrisotto und Tomatenschaum 
 

Gilthead filet with chanterelle risotto and tomato foam 

17,00 € 
 

oder/or 
 

Zart geschmortes von der Tiroler Kaiserkalbshaxe  
mit Selleriegemüse und Dauphine Kartoffeln 

 
Braised knuckle of Tyroles veal with celery and potato dauphinoise 

18,00 € 

 

Weißes Schokoladenmousse, Williams Christ Sorbet und Blaubeerschaum  
 

White chocolate mousse, Williams Christ sorbet and blueberry foam 

8,50 € 
 

oder/or 
 

Käseauswahl vom Affineur Heim 3 Sorten 
 

Fine selection of Heim’s raw milk cheese 

       5,00 € 

 

 

 

 

        Das 6-Gang Menü inkl. Sorbet /6-course menu  
       49,00 € 

 


