Lattor i Megreen

AM FISCHMARKT

LUNCH

30.01.2011 - 03.02.2011 von 11:00 Uhr-15:00 Uhr

2 Gange nach Wahl 15 € inkl. 0,11 Wein
3 Gange nach Wahl 18 € inkl. 0,11 Wein

Vorspeisen / Die Woche durchgehend

Winterlicher Blattsalat mit Serrano Schinken und kandierten Senffrichten 750 €
Raucherforellentatar auf Blini und Créme Fraiche 9,00 €
Hummerschaum-Suppe mit Shrimps 8,50 €

Hauptgericht Vegetarisch / Die Woche durchgehend

Pecorino-Feigen-Ravioli mit Rucola 9,50 €

Hauptgerichte / Taglich wechselnd

Montag:
Rinderfiletspitzen in Asia-Sauce mit Wok-Gemuse und Mie-Nudeln 12,50 €

Lachsfilet unter der Meerrettichkruste, sautierter Wirsing, Petersilienkartoffeln 12,50 €

Dienstag:

Hausgemachte Ravioli mit Rindfleischflllung, Pfefferrahm, sautierte Pilze 10,50 €
Seesaibling kross gebraten auf Krauter-Risotto und Salat 10,50 €
Mittwoch

Kalbsfrikadelle an weilem Bohnenragout mit Specksauce und Pommes 9,00 €
Rotbarsch an Fettuccini und Tomaten-Lauchgemduse 10,50 €
Donnerstaqg:

Reh-Ragout mit Pilzen, Spatzle und Preiselbeeren 10,50 €

Schollenfilet, Kase-Ei-Hulle ,mediterranes Gemuse, Spaghetti, Tomatensauce 10,50 €

Freitaq:
Gebratene Hahnchenbrust an Ingwer-Mohren, Kartoffel-Pfeffer-Krapfen 10,50 €
Seehecht auf Rahmspinat und gebratene Polenta 9,50 €

Dessert / Die Woche durchgehend

Schokoladen-Mousse mit Vanilleeis 450 €
GrieBpudding mit lauwarmen Apfelkompott 4,00 €



